


ご注文前に、食物アレルギーや食事制限がある場合は、
スタッフにお知らせください。

Please inform your server about any food allergies 
or dietary restrictions before ordering.



最高の品質の為に無添加にこだわりスープ職人
が合計20時間かけ三段製法で調理。

Our chefs spend a total of 20 hours to freshly cook 
our signature broth to maintain the highest quality 
standard. This process involves a three-stage 
method of cooking with no additives.

TOTAL 20-HOUR CRAFTED 
NATURAL PORK BROTH

NAKAGAWA HIROFUMI
中川博文

General manager



$ 16.90
Regular 150g

Creamy Vegetarian Broth 
with Black Garlic Oil
ベジタリアンらーめん 黒

Blk Garlic

$ 16.90
Regular 150g

Spicy Creamy 
Tan Tan Ramen
担々麵

Tan Tan Ramen

$ 19.90
Regular 130g

$ 18.90
Small 100g

Extra Pork Belly Slices
チャーシューらーめん

Chashu

$ 16.90
Regular 130g

$ 15.90
Small 100g

Wood Ear Mushrooms
きくらげらーめん

Kikurage

$ 15.90
Regular 130g

$ 14.90
Small 100g

Bean Sprouts
もやしらーめん

Moyashi

$ 13.90
Regular 130g

$ 12.90
Small 100g

Traditional
らーめん

Original

$ 15.90
Regular 130g

$ 14.90
Small 100g

Soft-Boiled Egg
味玉らーめん

Ajitama

$ 18.90
Regular 130g

$ 17.90
Small 100g

House Special
特製らーめん
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All ramen serves fresh homemade broth & fresh noodle.ラーメンRamen 

Collections

V V



使い捨てのエプロンやヘアゴムが必要な場合はウエイ
ターにお声がけください

If you need a disposable apron or hair tie, 
please ask our waiters for assistance.

$ 1.50

ゴマ
Sesame
14

$ 1.80

フライドオニオン
Fried Onion
13

$ 1.60

青ねぎ
Green Onion
12

Corn
コーン

$ 1.60

11

Boiled Tofu 
3pcs
豆富

$ 2.00

10

Deep Fried Tofu 
3pcs
揚げ豆富

$ 2.00

9

Bean Sprouts
8

もやし

$ 2.00

Nori 
4pcs
のり

$ 1.80

7

130g $ 2.50
65g $ 1.50

替え玉
Extra Noodle
6

Kikurage
きくらげ

$ 3.00

5

4pc $ 6.00
$ 1.501pc

豚ロースチャーシュー

Lean Pork 
Loin Chashu

4

4pc $ 6.00
$ 1.501pc

豚バラチャーシュー

Original Pork 
Belly Chashu

3

豚バラ炙りチャーシュー

Aburi Pork 
Belly Chashu

4pc $ 6.00
$ 1.501pc

2

Soft Boiled Egg
半熟煮玉子

$ 2.00

1

CUSTOMIZE
カスタマイズ 3

追加オプション
ADD-ON Optional 2

Chef Recommended

Noodle 
Firmness Soft FirmMedium

Rich
Broth 
Richness MediumLight

Chashu Lean Pork Loin Original Pork BellyAburi Seared Pork Belly

Horin Chili MildNo Chili

Hot Extra Hot

Medium

On the Side

Strong
Signature 
Soy Sauce MediumLight



CHOOSE 1 MAIN
From any Tonkotsu Ramen or Vegetarian Ramen or Curry Rice

STEP 1 —— Choose 1 Ramen or Curry Rice

STEP 3	 ——	 Choose	1 Salad

STEP 2 —— Choose 1 Side
ONLY + $ 5.90
You can enjoy 1 side dish & 1 salad with Horin combo.

HORIN 
COMBO

Any Tonkotsu 
Ramen Collection
とんこつラーメン

Any Vegetarian 
Ramen Collection
ベジタリアンラーメン

鳳凛カレーライス
Horin Curry

V



2 CHOOSE 1 SIDE

3 CHOOSE 1 SALAD

辛子高菜 & わかめサラダ
Takana & Seaweed
C10

辛子高菜 & 白菜キムチ
Takana & Kimchi
C9

辛子高菜 & きゅうりのたたき
Takana & Cucumber
C8

抹茶ティラミス
Matcha Tiramisu
C7

豆富サラダ丼（小）

Tofu Veggie Bowl 
Small

C6

チャーシュー丼（小）

Chashu Bowl 
Small

C5

鳳凛カレーライス（小）

Horin Curry 
Small

C4

鳳凛サラダ
Horin Salad
C3

チキン南蛮

Chicken Nanban 
2pcs

C2

羽根つき餃子

Horin Gyoza 
4pcs

C1 V
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$ 9.90Regular

チャーシュー丼
Chashu Bowl
R2

$ 9.90Regular

豆富サラダ丼
Tofu Veggie Bowl
R3

白米
Rice
R4

$ 2.00Small
Regular $ 2.00

鳳凛カレーライス
Horin Curry
R1

$ 13.90Regular

$ 2.00

辛子高菜
Takana
S10

$ 3.90

白菜キムチ
Kimchi
S9

$ 3.90

わかめサラダ
Seaweed Salad
S8

$ 3.90

枝豆
Edamame
S7

$ 3.90

きゅうりのたたき（赤辛ダレ）
Chili Oil Cucumber
S6

$ 3.90

きゅうりのたたき（塩だれ）
Salt Oil Cucumber
S5

$ 6.90

鳳凛サラダ
Horin Salad
S4

$ 6.90

かぼちゃコロッケ

Pumpkin Croquette 
2pcs

S3

$ 13.50

チキン南蛮

Chicken Nanban 
3pcs

S2

$ 8.00

羽根つき餃子

Horin Gyoza 
6pcs

S1 V
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$ 2.50

ゆずアイス
Yuzu Sorbet
D2

$ 2.50

黒ゴマアイス

Black Sesame 
Ice Cream

D3

$ 6.80

抹茶ティラミス
Matcha Tiramisu
D1

アルコールの金額には税金は含まれませんTaxes are not included in the alcohol prices.
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$ 2.50

ソフトドリンク

Soda Pop
Coke / Diet Coke / Sprite / 
Canada Dry / Nestea 330 ml

B8

$ 6.90

サッポロ  プレミアム

Sapporo Premium 
355 ml

B2

$ 6.90

アサヒ  スーパードライ

Asahi Super Dry 
330 ml

B3

$ 6.90

33  エーカーズ  オブ オーシャン

33 Acres of Ocean 
330 ml

B4

$ 3.50

ウーロン茶

Oolong Tea 
500 ml

B6

$ 3.90

ラムネ / ラムネ苺

Ramune
Original / Strawberry 200 ml

B5

$ 2.00

オレンジジュース / りんごジュース 

SunRype
100% Pure Orange / Apple 
Juice 200 ml

B7

$ 8.90

アサヒ生ビール

Asahi 
On Tap 14 oz

B1



1966年中原貞之夫妻により開発された日本
で初めて唐辛子をベースにした辛味タレ

In 1966, Japan’s very first chili sauce was 
developed by the Sadayuki Nakahara couple 
using Japanese local chili peppers.

CHILI SAUCE FROM 
OUR SECRET RECIPE



Horin Robson
1226 Robson St,
V6E 1C1

Horin Metrotown
1687-4500	Kingsway,
V5H 2B1

Instagram Facebook



HorinRamen.com


